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Un millésime
chaleureux

(Enologie

Les papilles du jury gusta-
tif testent le rosé Sainte Vic-
toire version 2017.

Initié depuisunedouzaine
d'années, cetest permet
d'assurerlaqualitétouten
préservantladiversitédes
terroirs.

VALLEEDELARC

« Beaucoup de finesse ... De la
fraicheur ... Niveau global tres
qualitatif... » Telles sont les ap-
préciations qu’a retenu le jury
réuni dans le salon d’honneur du
chateau de Trets. Vingt domaines
et quatre caves coopératives ont
présenté les bouteilles masquées
de quarante sept échantillons du
rosé Sainte Victoire 2017. « Ce test
représente 16 000 hectolitres sur
les vingt produits cette année. Une
évaluation qui est appréciée des
vignerons avant la mise en vente
du millésime », souligne Jean-
Jacques Balikian le directeur de
1’Association. Outre des vigne-
rons, le jury se compose de 45 re-
présentants : cenologues, négo-

ciants, courtiers, INAO, syndicat
des Cotes-de-Provence, Centre in-
ternationaldurosé ...

Cette année encore, les re-
margues sur la « paleur » de cer-
tains échantillons ont mis en dé-

bat ce dilemme entre la teinte tra-
ditionnelle du rosé et 1'évolution
des gonits du public vers une colo-
ration plus légére. Audela, ce mil-
lésime offre des qualités recon-
nues qui vont maintenant affron-
ter les jurys des divers concours
agricoles.

« Ce test initié depuis une dou-
zaine d’années, loin d’étre une for-
malité, est trés important pour les
vignerons Sainte Victoire. Il crée
une émulation pour assurer la
qualité tout en préservant la di-
versité des terroirs propres a cette
appellation » remarqgue Jean-
Jacques Balikian. De la méme fa-
¢on, les échanges entre vigne-
rons, la « veille sanitaire » stimu-
lent la gestion raisonnée des trai-
tements mais aussi la culture bio
acquise a ce jour par un tiers des
adhérents. Une pratique qui a
de quoi rassurer les consomma-
teurs, se retrouve par le bon ni-
veau des ventes et la montée en
puissance a l'export qui repré-
sente en 2017 prés de 20% de la ré-
colte.

« Grace aux investissements,

-les vendanges sont mécanisées

a prés de 99%. Et il nous faut
constamment trouver l'équilibre
entre qualité, gout des clients, mai-
trise du degré car dans les condi-
tions climatiques actuelles nous
pouvons facilement aller a 14 ° Cce
qui n’est prisé du consommateur »,

_précise Olivier Sumeire, le prési-

dent de I’association.
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