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AIX - PAYS D'AIX aproence o 200¢

La vigne, cette vraie richesse
des Bouches-du-Rhone

Hier, 45 domaines ont présenté leurs vins au Conseil départemental

e tourisme, l'activité por-
L tuaire, les PME et start-up

de I'Arbois... Les poumons
économiques des Bou-
ches-du-Rhéne sont connus.
Mais il en est un autre, peut-étre
moins souvent cité dans les bi-
lans annuels et tableaux Excel.
Pourtant, la vigne et les vigne-
rons sont a la croisée de bien des
chemins, a la fois force commer-
ciale, tant sur le marché national
qu'a 'export, dessinatrice de ces
paysages qui font la Provence de
carte postale chére aux touristes
et pourvoyeuse d'emplois, sai-
sonniers ou pas.

C’est un peu tout cela que le
Conseil départemental, la Cham-
bre d'agriculture et Bou-
ches-du-Rhone tourisme ont
choisi de mettre en avant, hier a
I'hétel du département a Mar-
seille, en invitant 45 vignerons a
présenter leurs nouveaux millési-
mes. "Pour les Bouches-du-Rho-
ne, la viticulture, c’est a la fois un
pouvoir économique, un pouvoir
d'attractivité et un pouvoir de
ravonnement”. estime ainsi Mar-

domaines des Bouches-du-Rhdne sont venus orésenter leurs vins aux orofessionnels. /prOTO VALERIEVREL



tine Vassal, présidente du Dépar-
tement. Qui a profité de la jour-
née d'hier pour annoncer une
aide de 160000 €, affectée ala sur-
veillance de la flavescence do-
rée, une maladie ravageuse des
vignes qui menace notamment
le nord des Bouches-du-Rhéne.
Venus avec quelque 150cu-
vées différentes, les vignerons
bucco-rhodaniens ne se sont pas
fait prier pour présenter leur pro-
duction. "On a roujours besoin
d'actions collectives comme cel-
le-ci, on n'avance pas tout seul
dans son coin”, considére Phi-
lippe Pouchain, vigneron du Cha-
teau-Bas & Cazan, forte téte des

coteaux d'aix, certes, mais aussi
attaché a I'esprit d'équipe.

"Une journée comme
aujourd’hui, c'est l'occasion de
renconirer des restaurateurs, des
médias, de comparer son propre
travail a celui du reste de la pro-
fession et ca, ¢a ne fait jamais de
mal”, confie Gérard Monges, le
président de la cave coopérative
de Trets, le Cellier Lou Bassa-
quet (cdtes de provence sain-
te-victoire).

La viticulture des Bou-
ches-du-Rhéne, et plus large-
ment celle de Provence, profite,
depuis bientdt dix ans d'un

boom économique exceptionnel
de ses rosés. Un succes, tant sur
le marché national qu'a I'export,
notamment vers I"Amérique du
nord, dii un peu a la mode du mo-
ment et au marketing du vin et
beaucoup aux efforts techniques
et qualitatifs des vignerons pro-
Vencatx.

Dans ce paysage, I'appellation
baux-de-provence, terre de rou-
ges amples et généreux, fait figu-
re d'exception. "On a la chance
d'étre porté par une région, les Al-
pilles, oix il y a beaucoup de passa-
ge et de trés beaux restaurants
qui mettent en avant nos vins",

se réjouit Anne Poniatowski, du
Mas-de-la-Dame, aux Baux.
Pour autant, la petite appella-
tion (12domaines) n'a pas la for-
ce de frappe des cotes de proven-
ce par exemple.

"Une journée comme celle-ci,
c'est un plus, d'autant qu'on souf-
fre d’un petit mangue de notorié-
té a Marseille", poursuit Anne Po-
niatowski. Que les Marseillais,
friands de cassis blancs et rosés,
gotitent quelques rouges des
Baux et on parie que ¢a se régle-
ra trés vite...

Guénaél LEMOUEE
glemoueedlaprovence-presse.fr

UN DEPARTEMENT, SIX APPELLATIONS

Coteaux d’aix: avec 4 000hectares encépa-
géssur 49 communes (dont deux dans le
Var), c’est la plus vaste appellation des Bou-
ches-du-Rhone, reconnue en 1985. 83 % de
rosés, 12% de rouges et 5% de blanc pour
une production annuelle moyenne de

27,5 millions de bouteilles.

Les baux: ancienne frange ouest des co-
teaux d'aix, I' AOP les baux a gagné son indé-
pendance en 1995 (2010 pour les blancs),
reconnaissance d'un terroir exigeant et ex-
ceptionnel, réparti sur huit communes des
Alpilles. 55 % de rouges, 40 % de rosés et
5% de blancs pour une production moyen-
ne de 920 000 bouteilles.

Cotes de provence sainte-victoire: en
2005, I'appellation des cites de provencea
reconnu la spécifidté du terroir des pié-

monts de Sainte-Victoire (neuf communes,
dont deux dans le var) en créant une déno-
mination spécifique. 93 % de rosés, 7% de
rouges (les blancs restent vendus en cdtes
de provence) pour une production moyen-
ne de 3,2 millions de bouteilles.

Cites de provence: la grande sceur de la
précédente, qui doublonne avec l'aire de
production des sainte-victoire, mais concer-
ne aussi un terroir propre dans les Bou-
ches-du-Rhiine, du cité de La Ciotat et Ro-
quefort-LaBédoule. Le rosé y est roi

(90 %). AOC depuis 1977.

Cassis: I'appellation communale par excel-
lence, avec 12domaines regroupés sur le
seul territoire cassidain. Un million de bou-
teilles par an pour un terroir forgé par des
blancs élégants et minéraux portés par le

cépage marsanne. C'est I'une des plus an-
ciennes AOC de France, reconnue dés 1936.

Palette : quatre domaines (dont le célébre
chdteau Simone) regroupés sur un minuscu-
le terroir niché autour du Tholonet. Palette
est une AOC depuis 1948, notamment recon-
nue pour ses grands blancs de gastrono-
mie. L'appellation existe toutefois dans les
trois couleurs, pour une production annuel-
le de 240 000 houteilles.

Les IGP: les anciens vins de pays se décli-
nent désormais en trois indications géogra-
phigues protégées : IGP bouches-du-rhéne,
alpilles et méditerranée, pour quelque

28 millions de bouteilles par an. Certains
des domaines les plus cotés du départe-
ment (Richeaume en pays d'Aix, Trévallon
dans les Alpilles...) vendent en IGP.




