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Les dessous du terroir

Coles de Provence
Saimte-Vicltoire
Un souffle de fraicheur

Cet écrin de fraicheur donne
desrosésd'une grande
finesse. Maisilest qussia
I'ori%ine derougesetblancs
équilibrés qui méritent toute
leur place guns la région.
ParSophie de Salettes

esl un coln de Provemce gul

sabrite des chaleurs estivales

derriere les collines, [atre d'AOP
Cores de Provence Salnte-Victoire se
Lrouve a l'extrémilé vecidentale des
Cotes de Provence, dans le Haut bassin
de IAre, Cet amphitheatre ouvert vers
I'onaest est délimita au nord par la mon-
tagne Sainte-Victoire, précédée par le
Plateau du Cepgle. 1 est prolonse alest
Par les colllnes holsées de Pourrléres et
de Pourclewy. Et au sud, parles massifs
de I'Froile, de Regagnas, de I'Olympe et
de laurélien.

UM PROFIL PLUS CONTINENTAL
Levignoble estinstalle dans unverttanie
Errin aux sols asser profonds et au profil
Plus continental que le reste des Cotes
de Provence ;I en résulle des vins au
caractere plus frais. 1 e Mont Aurelien
€t le massifde la Sainte- laume abritent
en elfel le secteur des influences régu
latrices de la mer. Les temperatures
s0Nt plus basses en hiver, 4 laTin de Fau-
tomne et au début du printemps. Les
amplitides thermigues et le mistral
(douest/nord oucst) sonl plus mar
qUEs. Les precipltatlons sont pour lear
Jart plus ralbles : de G004 700 mim par
AN BN MOVenne, aver un é4é sec, un pic
principal de précipitations en automne
ebun secopdaine au printe s ©contre
HO0 & 950 M AAns [&5 7ones centrale et
oTlentale des Cotes de Frovence.
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Mathieu Bessonnet profite des carac
teristiques du terrolr de la Sainte-
Victolre pour aller vers toujours plus
de fraichewr el déguilibre dians les vins.
& Les sols de o Werrolr somnt relarivement pro-
Jonds et nous bendficions de la fraicheur liee
é l'altitude. Une fraicheur imprortante pour
anquilibre des mais qussl parce quelle
e il bervir s Te lerms, souligne Lo res
Tnsable du developpement exterieur
des Vignobles Chapoutler (domalne
des Ferrages). Le travail viticole est par
allleurs adapté dans cette perspective.
o POr exermle, COIE rosd, nowus fris imons wn
POrTrEtomhant de e poiT que fes s
Testent d Fombre, Moirs cherchoms ouss -
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tuide, ais sans trop de Lent pour gue b stress
Hydnique reste Hmite. «

La fraicheur du terrair se ressent ega-
Termend dans bes vins rouges comme dans
celx d"Esquirol, issus des contreforts di
Mont Auréllen, ou la syrah (95 %) et le
cinsault 3 I'origine de 1a sélection par-
cellaire profitent de l'altitude et de l'ex-
positicn au nord,

ALl cu Mont Aurellen, e vignoble
duchitean Grand Bolse estsans doute e
us froid de laire d'appelation. 43 hec-
tares de vignes répartis en 92 parcelles,
cntre 300 et 640 mdaltitude . Saint
Jeanest ba plus haute parcelle duversant
nord (500 m), « Cest un terroir trés froid

Biemogmphie : Aismncks Mioskas

Devigneen cave

Coles de Provencee Sainle-Viceloire

LAQP Cistes de Provence Sainte-Victairs concame lscommunes da Chatequnewf-l-Rouge, |
EyTawll, Peymier, Puyloubier, Rousset Le Tholonet, Trats,

Pourcien et Pourlénes,

quine regolf quesivaseptheures "ot gopjp conviennent blen 4 la pro-
de soleil par jour fin septembre, : ductlon de vins rouges. Dans
note Jean Simonet, gérant du II\!re des d'autres secteurs, comme
chateau. Le grenache de Saint vinsau Camp Redon, les sols sont
caecacatiasemts Crractbpu DTl phs enies
decideden ;&rré uur{aﬁge rresﬁufs. plus frais hll;ncs. La'caﬁacn.t- des sols
aromatique el e, » Que le a retenir l'eau esl un crilére

restedes dautant plus important gue
LAGESTIONDELEAU = la faiblesse des precipitations
I & paysage et les sols de PAOP COtes de “utiles" Inquiete, dans un
s0Nt 11es 4 la structure geolo- Provence conrexte climatique marmqué

gigque synclinale de la Haule

Wallee de UAre, Le vignoble est Installé
entre 170et 500 metres daltitude, essen

tiellernent surles formations do Crétace
superieur, du Paleogens ef sur les eal-
Tuvions el alluvions gui les recouvrent
locatement (Hre I'encadre sur [es sols,
<l-contre},

Selan leur capacité de réserve
hydrique, tes sols sont plus adaptés a la
rodue i de vin roge., rose ou bl
Farexemple, a Lsquiral, lessolsriches en
eclats calcalres, &quilibres et drafnants

perles secheresses comme par
les éplsodies de plules violentes.

Selon les caractérlstigues des
terres quiils travaillent, les vignerons
cherchent les meilleures strategies pour
sadapler au risgue de stress hydrigue
de 1a vigne, Alnsl, I'squipe du chatean
Grand Bokse a Teprls dranclens terrasse-
ments afin de limiter 1a pente des par-
relles et de retenirlaterre et l'eau. « la
Biodyreamie dide aussi & maintenir les sols
sauples ef 0 optimiser labsorption de leau,
EXPIgUe Jean Smoner, Le mare el vegeal
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Les profils

AOP: Coles de Provence Sainle
Vicloire en 2005 (rouges el rosés).
Neuf communes,

Rendement maximm : 50 hlha
(55 en ADP Cates de Provence).
Surface classée el production :
2900 haen 2021. 652 ha reversli-
LS £ 2018 pour 30000 1
Produits, dont 95 % de rose,

Les sols

Lamuajorile des sols viennent de
Tormations detritiques lacustres
duCretace SUpLTIEUr constifuess
diargiles et MAarnes rouges coupees
e lentilles de gres, Ussont sable
limoneux. Certainssecleurspre
sentent dessolssablonnens kss
de la decomposition des gres.

Surles formations oo -arg -
leuses et greseuses du Paléocene,
g5 8005 200t sablo- IMoneux avec
MUENIES Passees ATFIIRISES [Iro-
fondes. La couverture cafiioutenss
e de a Sainte Vicloire ol de

la partie est o Cengle est consti-
tuge de callieux calcalres meles

(nord) et de I'Olyimpe, des depots
calllouteux calcaires similalres
recouvrent les formations du
Crétace. Lesdépitsles plus anciens
portent dessols caillouteux a
matrice limeno argikeuse. Les plus
recentes des sols limono-argilenx.

Les cépages
Grenache, syrabh et cinsault repre-
Ssentent au minknum S0 % de len-
cepagement icontre 70% en Cotes
de Provencel, avec 50% mininmim
de grenachesyrah. Le cabernel -
SAUVIENON Ne depasse pas 10 % dans
lesvins rouges, Dans alre Sainte-
Victoire, legrenache (+ &%),
lasyrah {+ 4%} etle cabernet-
sauvignon (- 3% sont
Plus presents que
dans [ADF Cotesde
Provence. Le cinsault
est plusrare (-7 %) e
MOUrvedre, peu représente,
prefere la bordure maritime.,




Le manque d'eau
touche d'autant plus
les vignes qu'elles sont
jeunes et plantées dans
desterres sableuses

estégnlemert un siget :
sl clion ricssle de chustad

A arons plants umne

thon des vignerons de la Sainte-Victolre
Clefte situaion ent ausst au fail gue fa pro
durtion de rasé représente o grande mijorits
despolumes,.. »

De son cole, Guillaume Philip
{domalne des Diables) mise sur la
précision et ausculte ses vIgnes pour
répandre aver rigueur aux hesoins
de chacune d'elles. Fn effet, selon 1a
richesse enargile des sols, la charge

dellspagne, cholsip resistance
o la sécheresse. = Alnsl, B % des vignes
du chiteau Crand Boise sont cultivées
i ation. Mais il est important
e noter gue Le rose ne représente plus
Aujpourd hut gue 50 % de |a production
ducdomaine..,

SADAPTER AU RECHAUFFEMENT

Globalement, le matgue deau oblige
de plis en plus souvent lesvigneronsde
la Saimte-Victoire 4 1Trigier leurs vignes
{sur derogation). surloul dans les gones
les plus sablonneuses de lalre dappel-
lattorn. Ung lrrigation techniguement
prssible aupourd i surenviron 50 % du
vignohie (majoritalrement dans la partte
Bouches du Rhdned ol gqui concerme
principalement 1es Jeunes vignes.
& (o pite fem o déragement cimatique, if
it de piles en plus indisprensobile d e en

Clelu reste bien stir dépendant du millésire
at soumis d autorisation, rappelle Jean-
Jacques Ballklan, directeur de I'assocla-

calll 152, I'age des vighes ef I'etape
e 50n cycle Vegeratir, Ia plante a besoln

Jean Simonet dirige le chateou Grand Bosa
depuis plus desaptans.
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d'apports différents en éléments nutrl
tifsetencau.

Le mangue d'eau est d'autant plus
difficile a gerer que les cepages ne sont
passudistes. Cest e cas au domaine des
Masques, unvignoble niche au pled de
Ia montagne Sainte-Victolre, = Malgré fe
ceractire frois du terroirde la Sointe-Victoire
el e ferrodr en prfic ey sols
o colewires du plateaw du Cengle, 4 500 m
daltitudes, fe manque d'eau of ia chaleur s
Jont de s en pius sentir, sInguiéte le res-
ponsable du domaine Yannick Burles.
Jusquien 2003, on récoltall fe chardonnay
mi-septemiie. Puis la perdange a eu liew en
aailf de plus en flus sautent, Auparavant,
fes s Faisaient [eur fermentation male-
Tuctique en fats, Awiowrd Tui, on blogue la
St et on disninue FEeU age sous B pour
altenir s de fraichenr et de fingsse. » Pour
autant, lesecteurde laSainte-Victoire et
notamment les parcelleslesplus hautes
st démargquent par leor caractére frais:
la maturation des ralsins a Hew dix &
GLUTEe Jours pius tard que dans ia partle
hassede laire st unmots plustard quien
bord demer!

SYRAH, CARICNAN, VERMENIING.,.,

Le domalne des Masgues cultive son
originalité. l'ancien propriataire avait
choisi de planter du chardonnay sur
ces lerres argile calcaires fralches.
Puis du cabernet-sauvignon et de la
syTah. Les proprietaires actuels, Carl et

travail de fond

De vigne en carve

Cotes de Provenee Sainte-Vietoire

Sophic Mestdagt,
misent sur la
syrah, accom
pagnés par un

Lesvignerons
réalisentun

pour mettre talent du genre,

en valeur le VIgneron Yves

. e Caullleron, fombe

la smgularl‘tg amourcux du
de leur terroir sile, Chardonnay,

syrah. grenache,
VIOETUEE. . « Le Dermenting q ausst toule sq
frince dans e domeine, @ est dioilleurs frém
frowr 2020 lance Yannick Burles. Liiifude
Tesd coryferera dle Jo freadchewr el une el am
mattque ol defoute exuieranes, La chiirette
e Serhle quss fres intéressante, faimerars
dxmlement réintroduine e corignan bianc gui
Eait Quitrefols bien présent dans mon village,
Pairriéres. »

VALORISER LES PARCELLES

La famille Sumeire (chateau Coussin}
alme aussila diversite des cépages, sans
pour autant sortir du cadre de lappel
latiom. Selon le millesime et Iz cuvée de
rosé (95 % de la production), le grenache
esl assemblé avec plus ou moins de
syran, ce clnsault ou ménme de tibouren,
Et selon la réponse des cépages au mil
lésime, les cuvées Cesar, taillées pourla
garde, verront ou non le jour en rose,
balare ol rowge. Car Fobjectif est bicn de
valoriser [es mellleures parcelles de ce
terrolr particuller. = Lin terroir distinglie
dés 2005 en barnt g wemigre dénoming-
tiomn du terrair d 'ex de Provence, nuee
wncahier des changes plus restrictif (slection
frarceliive, rendements mofndres, e Tap-
pelle CIvier sumelre, VIETEren ef pre-
sidenl del i des vignerons de
laainte Victodre,

[hes ZOZI, la delimitation parcellaire
en cours de finalisation classera en
ADP Cites de Provence Sainte-Victoire
environ 0% dulermioire degclasse AOP
Cites de Provence sitie au seln des neur
COmImunes qul forment ke terrolr de la
Sainte-Victoire. Soit prés de 2900 har-
tares. Fn outre, un travail est en cours
pour aller vers une reconnalssanee des
ving blanes dans les anneesa ventr 2

AMBITION COLLECTIVE

Car les vignerons de la Sainte-Victoire
sont organiscs, dynamigues el ambi
Heux. Rassemblés au sein de associa-
tlon des vignerons de La Salnte-Victoire

Dilbler et 20 sosur

depuis 1992, ils realisent un veritable
travail de fond pour souligner la singu-
Larite deleur terroiret le valoriser. = Nous
reflechissons méme f une caractirisation des
LETPOIrs ef Qu CIassement futur de orus au seln
de lappelation Sointe-Victoire », indirgue
Jean Jaceues Balikian.
Un travail de carac

terisation des terroirs
qul pourralt peut-étre
LI JOour men définir
des secteurs dedies a la
proeduction de rosés. de
rolges ot de hlanes....

(1) La partie ba phas oite
Waine, folernée nersle
aie harsde faine

I'new, il fewi notum-
ment gu'un volume
reprévenitaiyf {5 0 Rl
por an) devin blan sait

de Procence Sainte-
Victaire,
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Saophle perpétusnt Thistolre de o famille Sumelrs, installée a Trets
depuls e Xill= siacle et actrice du monde duvin deputs plus da 200 ans.

A déguster en priorité

Chéteou des Ferrages : 2019
Domaine des Diables : L'Hydropathe
Elite 2019

Domadine des Masques:

Exception 2019, Emation 2019
Chéteau Coussin: 2019

Chéteau des Ferrages :

Les Infirmiéres 2018
Chateau Grand Boise : 2018,
Cuvée 16102018

Domaine des Mosgues:
chardonnay Exception 2018
Domaine des Diables :

MIP Clossic 2019

Lesrouges

Chéteau des Ferrages : Esquirol 2016
Chateau Grand Boise : 2017,

Cuvéa 1510 2017

Damadine das Masques:
Syrahdictive 20146

Chéateau Coussin: 2018,
CésaraSumeire 2015
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